e et ELABORACION DE CERVEZA (RD 1529/2011)

Empresas y Empleo

NIVEL 2 cODIGO INAH0210
DURACION DE LA FORMACION ASOCIADA: 310 horas NORMATIVA | RD 1529/2011
UNIDADES DE COMPETENCIA MODULOS FORMATIVOS
Cadigo Denominacion Cadigo Denominacion Horas Unidades Formativas
uco31y 2 | Controlary prepararlasmaterias primasy | \iea3q1 5 | Elaboracion de malta 50
realizar las operaciones de malteado
ucos1z_p | Realizar el proceso de elaboracion del mosto f yyeoz95 5 | Elaboracion de mosto 60
siguiendo los procedimientos establecidos.
Conducir los procesos de fermentacion, Fermentacién maduracion
UC0313_2 | maduracion, filtracién y acabado de la MF0313_2 ! ¥ 60
acabado de la cerveza
cerveza.
UC0314 2 Contrc?l'c.]r el pr.oceso de enyasado y MF0314 2 Envasa.do y acondicionamiento 60
- acondicionamiento de bebidas - de bebidas
Médulo de practicas
MP0305 profesionales no laborales de 80
Elaboracién de cerveza

Correspondencia con titulos de Formacién Profesional / Normativa Vinculacion con capacitaciones profesionales Certificado de Profesionalidad derogado

La formacién establecida en el presente
certificado de profesionalidad garantiza la
adquisicion de las capacidades formativas de
los manipuladores de productos
alimentarios en cuestiones de higiene
alimentaria.

No hay correspondencia.
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