Castilla-LaMancha

gt ELABORACION DE REFRESCOS Y AGUAS DE BEBIDA ENVASADAS (RD 1529/2011)

NIVEL 2 cODIGO INAHO0310
DURACION DE LA FORMACION ASOCIADA: 240 horas NORMATIVA | RD 1529/2011
UNIDADES DE COMPETENCIA \ MODULOS FORMATIVOS
Caddigo Denominacién Cadigo Denominaciéon Horas Unidades Formativas
Recepcionar y controlar las materias primas
uUC0757_2 P . .y & MF0757_2 | almacenamiento de refrescosy 40
bebida envasadas y realizar el
. . aguas
almacenamiento y la expedicion de
productos acabados
Realizar los tratamientos fisicos y fisico-
UC0758 2 quimicos de las mate‘n?s primas, p?ra MF0758_2 Tra'Famlentos de las aguas y de 50
adaptarlos a las condiciones especificas de la los jarabes
produccién de aguas de bebida
Preparar las mezclas de bases y
UC0759 2 c9ncentrados parala obte.nuon‘de los ME0759 2 Mez‘clas y concentrados en 50
- diferentes productos que intervienen en la - bebidas refrescantes
elaboracién de refrescos
Controlar el proceso de envasado y Envasado y acondicionamiento
UcCo314_2 | . ondicionamiento de bebidas. MF0314_2 de bebidas 60
Modulo de practicas
MP0310 profe5|or.1<:s1les no laborales de 40
elaboracion de refrescos y
aguas de bebida envasadas

Correspondencia con titulos de Formacién Profesional / Normativa Vinculacion con capacitaciones profesionales Certificado de Profesionalidad derogado

La formacidén establecida en el presente
certificado de profesionalidad garantiza la

No hay correspondencia. adquisicion de las capacidades formativas de los
manipuladores de productos alimentarios en
cuestiones de higiene alimentaria.
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