Castilla-LaMancha

Consejeria de Economia,

OBTENCION DE ACEITES DE OLIVA (RD 646/2011)

NIVEL 2 CODIGO INAK0109
DURACION DE LA FORMACION ASOCIADA: 390 horas NORMATIVA | RD 646/2011
UNIDADES DE COMPETENCIA \ MODULOS FORMATIVOS
Caddigo Denominacién Cadigo Denominacién Horas Unidades Formativas
- UF1084: Obtencidn de aceites de oliva
Conducir los procesos de extraccion y Operaciones de proceso Yllrjii’:)(jgz-((g){z;eonrgiz)r.; de aceites de oliva
UC0029_2 | realizar las operaciones de refinado y MF0029_2 de extraccion de aceites 190 . i
correccién de aceites de oliva de oliva refinados. (50 horas).
- UF1086: Obtencion de aceites de orujo
de oliva. (50 horas).
Controlar el proceso de trasiego y Trasiego y
UC0030_2 | almacenamiento de aceite de oliva en MF0030_2 almacenamiento de 80
bodega aceites de oliva
Modulo de practicas
profesionales no
MP0224 laborales de Obtencion 120
de aceites de oliva

Correspondencia con titulos de Formacién Profesional / Normativa Vinculacion con capacitaciones profesionales Certificado de Profesionalidad derogado

La formacidn establecida en el presente certificado
de profesionalidad garantiza el nivel de
Técnico en Aceites de oliva y vinos competencia necesaria para la obtencion del
e REAL DECRETO 1798/2008, de 3 de noviembre carnet de manipulador de alimentos. No obstante
e Curriculo; ORDEN EDU 2213/2009 de 3 de julio. cada Comunidad Auténoma podra establecer la
normativa especifica para la adquisicion del
mismo.
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