Castilla-LaMancha

o neresey Eriies PESCADERIA Y ELABORACION DE PRODUCTOS DE LA PESCA Y ACUICULTURA (RD 646/2011)
FAMILIA PROFESIONAL : Industrias Alimentarias
NIVEL 2 CODIGO INAJ0109
DURACION DE LA FORMACION ASOCIADA: 540 horas NORMATIVA | RD 646/2011
UNIDADES DE COMPETENCIA MODULOS FORMATIVOS
Cadigo Denominacion Cadigo Denominacion Horas Unidades Formativas
Controlar la recepcidon de materias primas, el Recepcidn, almacenaje y
uUcCo0315_2 almacenamiento y la expedicion de piezas y MF0315_2 | expedicidn de productos de la 50
preparados de pescado y marisco pesca
Acondicionar el pescado o el marisco para su - UF1222: Tecnologia de pescados (60
comercializacion o para su uso industrial, Acondicionamiento y tecnologia horas).
Uco3ie_2 siguiendo las normas de calidad y seguridad MF0316_2 de pescados 130 - UF1223: Acondicionado del pescado y
alimentaria marisco (70 horas).
Preparar y expender pescados y mariscos y
UC0317 2 elabc?rf:\dos frescos Fie la pesc:?\, mantenler?do las MF0317 2 Preparacion y venta de 60
condiciones requeridas de calidad y seguridad pescados
alimentar
- UF1224: Elaboracién de conservas de
Elaborar conservas, semiconservas y salazones Elaboracién de conservas pescado y mariscos. (50 horas).
UC0318_2 de productos de la pesca, siguiendo las normas MF0318_2 y 110 - UF1225: Elaboracién de semiconservas,
. ) . . salazones de pescado
de calidad y seguridad alimentaria salazones, secados, ahumados y escabeches
(60 horas).
- UF1226: Elaboracion de congelados de
Elaborar masas, pastas, congelados y platos
cocinados o precocinados con base de pescado o Elaboraciéon de congelados productos de la pesca (70 horas)
uco0319_2 . : . . . P MF0319_2 . & ¥ 110 - UF1227: Elaboracion de masas, pastas,
marisco, garantizando la calidad e higiene de los cocinados de pescado . .
precocinados y cocinados de pescado. (40
productos.
horas).
Médulo de practicas
MPO0257 profe5|on'ales no Iabo.rejles de 80
Pescaderia y elaboracién de
productos de la pescay

Correspondencia con titulos de Formacién Profesional / Normativa Vinculacién con capacidades profesionales ‘ Certificado de Profesionalidad derogado
La formacion establecida en el presente certificado de
profesionalidad, garantiza la adquisicion de las
capacidades necesarias para la obtencion del carnet | Elaborador de conservas de productos de
de manipulador de alimentos. No obstante, cada | la pesca INAS10 RD 2022/96

comunidad auténoma establecerd las normas

Técnico en Elaboracion de productos alimenticios
e Real Decreto 452/2010 de 16 de abril.
e  Curriculo: Orden EDU/1998/2010, de 13 de julio

especificas para la obtencién del mismo.
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